> Notre sélection de vins et eaux de vie

» Dégustations commentées et animées sur demande O%e

> Vente a emporter g é

» Caveau spécialement aménagé



NOS VINS AU VERRE

Formule dégustation
a partir de 3 verres de 4 cl
Uniquement servis au caveau

>4¢cl-2¢

Sylvaner - Maison Lorentz - 2017

Muscat - Maison Cattin - 2018

Pinot Blanc - Maison Lorentz - 2018
Riesling - Maison Lorentz - 2018

Pinot Gris - Maison Lorentz - 2017
Gewurztraminer - Maison Lorentz - 2018
Pinot Noir - Maison Lorentz - 2017

>4¢cl-2.50¢

Riesling Grand Cru - Maison Lorentz - 2013

Pinot Gris Grand Cru - Maison Lorentz - 2013
Gewurztraminer Grand Cru - Maison Lorentz - 2013
Klevener de Heiligenstein - Maison Klipfel - 2017
Crémant Brut - Maison Cattin

Crémant Rosé - Maison Cattin

>4cl-4.00<

Pinot Gris Vendanges Tardives - Maison Lorentz - 2015
Gewurztraminer Vendanges Tardives - Maison Lorentz - 2015

Nos Suggestions
de Formules

> La Formule Rustique - 5.00€

3 verres de 4cl chacun

Sylvaner - Maison Lorentz - 2017
Pinot Blanc - Maison Lorentz - 2018
Pinot Noir - Maison Lorentz - 2017

> La Formule Découverte - 5.00€

3 verres de 4cl chacun

Riesling - Maison Lorentz - 2018

Pinot Gris - Maison Lorentz - 2017
Gewurztraminer - Maison Lorentz - 2018

> La Formule Tradition - 8.00€

5 verres de 4cl chacun

Muscat - Maison Cattin - 2018

Riesling - Maison Lorentz - 2018

Pinot Gris - Maison Lorentz - 2017
Gewurztraminer - Maison Lorentz - 2018
Pinot Noir - Maison Lorentz - 2017

> La Formule Prestige - 17.00€

6 verres de 4cl chacun

Crémant Brut - Maison Cattin

Crémant Rosé - Maison Cattin

Riesling Grand Cru - Maison Lorentz - 2013
Klevener de Heiligenstein - Maison Klipfel - 2017
Gewurztraminer Vendanges Tardives - Maison Lorentz - 2015
Pinot Gris Vendanges Tardives - Maison Lorentz - 2015

Les millésimes sont susceptibles d’étre modifiés. Prix nets. Tarifs valables en 2019, sous réserve de modifications. Offre non cumulable. L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.

NOS EAUX DE VIE D'ALSACE

Tous nos vins sont servis
dans des rutscherle :

«Rutscherle» traduit de alsacien signifie «qui glisse
doucement ». Le Rutscherle est un verre créé en Alsace dans
lequel on servait le vin d'Alsace.

Ce verre atypique est un des emblemes de l'Alsace et est mis a
'honneur dans notre caveau de dégustations.

> 2cl-4.00€

Marc de Gewurztraminer, Quetsche, Kirsch, Framboise, Mirabelle

Poire Williams - Maison Lorentz

Laissez-vous tenter par nos en-cas !
Composez vous-méme votre planchette et agrémentez
votre dégustation de vin de produits du terroir.

Nos fromages Portion de 30g

Munster 1.50€
Tomme d'Alsace 1.50 €
Emmental 1.50 €

Nos charcuteries

Presskopf 1.50 €
Cervelas 1.50 €
Saucisson 1.50 €
Foie gras de canard 4.50 €

Nos accompagnements
Noix 1.50 €
Bretzel 250 €

La Planchette Terroir a 16.90€
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Notre caveau est privatisable, contactez nous au:

+33(0)3 90 40 43 20 ou par mail a reservation@restaurants-alsaciens.fr
et surprenez vos convives avec ce lieu hors du commun en plein centre de Strasbourg !

Ouvert 7/7 jours
de 11h30 a 22h30 en continu

11, rue du Maroquin, 67 000 STRASBOURG

SLe

La Brasserie Alsacienne

contact@legruber.com - www.legruber.com




